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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Der er ikke konstateret myrer eller andre skadedyr (andre
insekter) ved softicemaskine og omkringliggende område, samt
i virksomhedens fødevarelagre, herunder dispencere til
fadølsanlæg og sodavandsmaskine.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
mundtlige procedurer for saltning af ribben. Virksomheden
oplyser, at lage skiftes en gang ugentlig, og der tilsættes
nitritsalt til lagen, når beaumégrad kommer under de 20
beaumégrader i løbet af ugen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
håndtering af fødevarer i forbindelse med salatbuffet.
Kontrolleret virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med softice, herunder fødevaretilbehør til softice
Følgende er konstateret: Der er konstateret en del
produktrester, såsom vaffelrør, smarties, chokotilbehør mv.
ligge spredt omkring softicemaskinen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden oplyser at
de lige har haft et stort ryk ind, og det er konstateret at disse
produktrester er friske.
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Vejledt konkret om renholdelse og orden også omkring softicemaskinen
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens lokaler
Følgende er konstateret: Dørkarme mellem køkken og opvask er belagt med sorte belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring. Vejledt konkret om evt. at medtage denne dørkarm med i den
daglige rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af virksomhedens lokaler og inventar.
Følgende er konstateret: ituslåede fliser flere steder i køkken og lager. Køleriste i begge kølerum har rustne
områder.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om vedligehold. Vejledt konkret om løsningsmuligheder ved at udarbejde en
vedligeholdelsesplan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: restaurantområde.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation fra ekstern skadedyrsbekæmper for kontrol og bekæmpelse af eks.
myrer og andre insekter
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kontrol af beaumégrader, opbevaringstemperaturer og
tidsstyring af salater i salatbaren og vrmholdelse af saucer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram, for tidsstyring af
salatbuffet, tilberedning og saltning af ribben.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


