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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperature og adskillelse af
fødevarer i køleinventar. Faciliteter til hygienisk håndvask.
Konkret vejledt virksomheden om at mærke emballagen med
navn, dato og klokkeslæt når de åbner pakke med hakket kød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionsområder, kælderlokale og kølerum samt rengøring
af udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Overflader i
kælderlokale hvor der produceres. Følgende er konstateret:
Vægge i produktionsområde i kælder fremstår med huller i
pudset og ikke glatte og vaskbare overflader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder samt udfyldelse af
vedligeholdsplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperatur
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
august 2021 til og med marts 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


