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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur i køle og fryse skabe samt
kølerum, tildækning og adskillelse under opbevaring, samt
faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder. Endvidere
kontrolleret hensigtsmæssig placering og antal af vaske. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder produktionsområde herunder
vægge, loft, hylder, arbejdsborde, røremaskine samt køle /
fryse skabe, lagerfaciliteter herunder hylder og gulv Ingen
anmærkninger.
Vejledt konkret om rengøring af svært tilgængelige områder
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: gulve, vægge, hylder, arbejdsborde køleskabe, samt
kølerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt nedkøling for
perioden januar 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: CVR nummer jvf www.virk.dk
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation for fødevarekontaktmaterialer.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


