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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur og tildækning af fødevarer i
virksomhedens køle- og fryseinventar. Opbevaring af fødevarer
i køle- og fryseinventar. Vejledt om adskillelse af private
fødevarer fra virksomhedens fødevarer.
Følgende er konstateret: Ved tilsynets start mangler der
aftørringspapir ved håndvask i produktionskøkken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden
fremskaffer aftørringspapir under tilsynet.
Vejledt generelt om faciliteter til hygiejnisk håndvask
procedurer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med inventar og udstyr, køle- og fryse
faciliteter, opvaskestation, bordoverflader, kølemontre til
salatbar, kølerum, lager med fryseskab i kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden august 2021 til dags dato. Set
indstikstermometer.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Vejledt om link til seneste kontrolrapporter på virksomhedens egen hjemmeside. Henvist til
findsmiley.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr og P-nr jf. virk.dk
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer til
take-away som tilsigtet af producenten.


