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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: optøningsmetode af spareribs,
køletemperaturer, hygiejneregler og tidsstyring af "tag selv"
salatbar, adskillelse imellem føevaregrupper og faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salatbar, diskområde med
isterningmaskine, opvaskeafd. inkl. to opvaskemaskiner,
kølerum, generelt overflader og udstyr i køkken, gennemgået
procedurer for tørre-proces af udstyr eks. plastbøtter og lign.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse i emnerne: varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling samt korrigerende
handlinger for nedkøling og brug af saltlage, for 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret information om
allergene ingredienser kan fås ved forespørgsel, ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Vejledt om regler for beskyttede
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betegnelser eks. fetaost, parmaskine m.m.


