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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Facilititer til hygiejnisk håndvask og
tørring i produktionslokaler, i baren og i bagerafdeling,
stikprøvevis temperaturkontrol i køle og fryseenheder,
opbevaring og adskillelse i tørvarelager i kælder. Kontrolleret:
Procedure for tidstyrring af buffeten, varemodtagelse af vin,
procedure for krydderurter af egen avl samt procedure for
adskillelse mellem arbejdspladser i køkken. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr: Gulv,
loft og vægge i produktionslokaler samt lager i kælder,
produktionsbordsoverflader, dejælter, emfang og ovn. Vejledt
generelt om reglerne for renholdelse af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmeholdelse i perioden januar, februar og marts 2022.
Kontrolleret: Mundtlig procedure for varmholdelse. Ingen
anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
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overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager samt set dokumentation
for regnskab for 2. 3. og 4. kvartal i 2021.


