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Kontrolbesøget sker på baggrund af en skadedyrshenvendelse
fra virksomheden.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret temperatur og emballering af
fødevare opbevaret på køl og frost, lager og i grønt rum. Samt
kontrolleret facilitet af hygiejnisk håndvask.
Virksomheden har redegjort for deres proces for kassering af
fødevare i forbindelse med henvendelsen om skadegører.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af køkken, lagerlokale, køkkeninventar og tilvirkende
område. Samt rengøring af overflader og redskaber som
kommer i kontakt med fødevarer. Virksomheden har redegjort
for deres rengøring/desinficeret af køkkenet, lager og
tilvirkningsområder samt hvordan ekstern skadedyrsbekæmper
har desinficeret området.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret
stikprøvevis uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, smat for
opvarmning og nedkøling fra 1. januar 2021 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


