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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse og opbevaring af
fødevarer på køl. Forrum ved toilet. Facilieter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Ydet konkret vejledning om
hensigtsmæssig placering af håndvask.
Ydet konkret vejledning om produktion af syltevarer til salg til
den endelige forbruger, herunder holdbarhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, arbejdsborde, komfur, emfang og vaske. Ydet konkret
vejledning om frekvenser for renhold i hjørner og kanter samt
svært tilgængelige områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ydet generel vejledning om brug af
vedligeholdelsesplan for fremtidige aktiviteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning og nedkøling for
2022. Ydet konkret vejledning om opdeling af opvarmning og
nedkøling samt nedkøling inden for maksimalt 3 timer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Vejledt generelt om reglerne vedr. visning af kontrolrapporter
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på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel, der kan oplyses om allergener i desserter.
Ydet generel vejledning om regler for mærkning, hvis fødevarer skal pakkes og sælges over flere dage.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer iflg. cvr.dk. Ydet generel
vejledning om tilpasning af p-nummer.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


