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Kontrolbesøg på baggrund af forbrugerhenvendelse, navn
udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask igennem
alle køkkener, flow af fiskevarer, køletemperaturer og
opbevaring af fersk fisk i is, gennemgået procedurer ved
tilberedning og pakning af take away retter eks. stjerneskud,
gennemgået holdbarh og friskhed på div. skalddyr og fersk fisk.
Vejledt konkret om pumpe/dørlukker eller andet på dør til
kontor/forrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkkener med overflader og
redskaber der kommer i direkte kontakt med fødevarer samt
opvaskeafd.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: dokumentation for udført
kontrol af: varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning,
varmholdelse og indfrysning af fersk fisk, fra sidste besøg til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v., herunder: handelsbetegnelse, produktionsmetode og fangstområde og
leverandør.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden er den 25. marts 2022 orienteret om, at anmærkninger til virksomheder medfører to
gebyrbelagte opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg i virksomheden, selvom der på dette
kontrolbesøg ikke er meddelt anmærkninger.


