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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperatur i kølerum,
mundtlige procedurer for produktion af hummersauce,
herunder opvarmning og nedkøling samt produktion af fyldt
rødspætte og faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Følgende er konstateret: køleskab, hvor der opbevares 2
pangasus fileter er målt med luftføler til + 8, 6 grader C.
Grundet den begrænset mængde er forholdet vurderet som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om opbevaringskrav for fersk fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsoverflader, kølerum
og gulv i produktionslokale samt renholdelse af
opvaskemaskine og personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølemøbler, hylder i kølerum
og gulv i produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning og nedkøling af fødevarer fra februar 2022 til
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: flået rødspættefilet. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


