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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndtering af fødevarer, herunder
adskillelse og temperaturer under opbevaring. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring af hænder. Virksomheden
redegjorde mundtligt for nedskæring af kebab til nedkøling
efter lukketid, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
salgs-/tilvirkningsområde, køkken i baglokale, kølerum,
herunder også kontrolleret ind- og udvendige flader i
køleinventar, gulve, vægge og hylder, samt udstyr.
Følgende er konstateret: rist over ventilation i kølerum
fremstår med et lag støv. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da virksomheden straks gik i gang med at gøre
det rent.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
ovennævnte lokaler med inventar, ok.
Følgende er konstateret: håndvasken i
tilvirknings-/salgsområde lækker, og armaturet sidder helt løst.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om løbende vedligehold, samt om brug af
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vedligeholdelsesliste.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling siden seneste kontrolbesøg den 16. februar 2021 til den 17. april 2022. Vejledt konkret om at anføre
de faktiske målte tal ved dokumentation for varemodtagelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, samt virksomhedens
risikooplysninger.
Informeret om Smileyændringer i 2022.


