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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring. Opbevaring og håndtering af ferske og røgede fisk i
kølerum. Opbevaring og håndtering af fisk til filetering i
opskæringsrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opskæringsrum, køkken og salgslokale herunder
produktbærende borde, kar med is, skæreplader, køle og fryse
faciliter, friture, emfang, opvaskemaskine, hylder samt gulve.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Opskæringsrum herunder indgangsdøre.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og
varmholdelse fra 19 oktober 2021 til 8 december 2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret folder omhandlende smiley ændringer 2022.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på følgende: Kulmule filet - Torskepluk - Mørksej filet - Lakse filet - Hel
Guldbrasen. Ingen anmærkninger.


