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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og håndtering af fødevarer,
herunder salat og andre grønsager, ingen anmærkninger
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: kontrolleret
kvaliteten af salat og andre grønsager, ingen anmærkninger
Følgende er konstateret: dør til forrum står åben ved tilsynet
start, døren bliver lukket med det samme, virksomheden
oplyser at de er ved at gøre rent i området
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at døre fra toilet til forrum og døre fra
forrum til lokaler hvor der opbevares/håndteres fødevarer skal
holdes lukkede
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: lokaler, herunder
inventar og udstyr der kommer, eller kan komme, i berøring
med fødevarer,ingen anmærkninger
Følgende er kontrolleret:renholdelse af af loft i
produktionsområde
Følgende er konstateret: rengøring af loft i produktionsområdet
bør være bedre.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne renholdelse af fødevarevirksomhed
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligehold af kølebordslåger
Følgende er konstateret: der er flere lister på kølebordslågerne der er flækkede og som bør udskiftes
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da ejer oplyser
at de er bestilte
Vejledt generelt om at inventar der kommer, eller kan komme, i berøring med fødevarer skal være hele og
afvaskelige
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden April 2022, herunder dokumentationen for
temperaturkontrollen, kontrollen af opvarmning og nedkøling samt modtagekontrollen , ingen anmærkninger,
vejledt konkret om at benytte et termometer der er egnet til dette formål
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


