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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer, set relevant
måleudstyr, fødevarer løftet fra gulv, adskillelse og tildækning
af fødevarer og faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder. Vejledt om tydelig adskillelse af brug af håndvask til
vask af hænder og snavset service.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum i kælder herunder ventilation og hylder, køkken i
kælder til produktion af sandwich og opvask herunder
køleskab, opvaskemaskine og bordoverflader, i salgsområdet
herunder hylder, skabe, bordoverflader, isterningemaskine
samt kølerum herunder hylder og ventilation. Vejledt om
rengøring svært tilgængelige områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Inventar i salgsområdet hvor der opbevares emballage
er der indtakt bagbeklædning i skabene så det nemmere kan
renholdes. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer siden sidste
kontrolbesøg til dd.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf.Virk.dk.


