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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
mundtlige procedure for håndtering af røget fødevarer
herunder kassation af fødevarer med soddryp og stikprøvevis
tjekket opbevaringstemperatur, adskillelse og tildækning i køle-
og fryseskabe, mundtlige procedure for røgning af fisk
herunder type af brændsel samt styring af tid og temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse i produktions- og salgslokale
herunder gulve, vægge, lofter, borde, beholder til flageis samt
mundtlige procedure for renholdelse af røgstativer, pinde og
net. Kontrolleret renholdelse af hylder og gulve i køleenhed,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af røgrum. Virksomheden
oplyser at der etableres forrum til personaletoilet - ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperatur, transport, varemodtagelse,
opvarmning samt nedkøling fra perioden januar 2022 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret



Strib Fisk ApS

 

Detail

Havnegade 93

5500  Middelfart

32274234

Kontrolrapport

side 2 af 2

12-04-2022

uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: rødspættefilet, herunder set faktura.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Vejledt generelt om regler for 1/3-regler herunder dokumentation af mængder og afstand.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på rødspætte, opbevaret i råvarekølerum, ingen anmærkninger.


