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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Opbevaringstemperatur.
Følgende er konstateret: I virksomhedens køleskab, hvor der
bl.a. opbevares hakket oksekød, pålæg, rejer og salater, måles
med luftføler en lufttemperatur på 7,4 gr. C. Virksomheden
vælger at kasserer berørte produkter. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler vedr.
opbevaringstemperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og inventar i køkken,
herunder opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
lokaler, hvor der opbevares fødevarer.
Følgende er konstateret: Sted, hvor fustager opbevares, er
gulvet i stykker, og der drysser ned fra loft. Der opbevares
desuden andre drikkevarer (øl og sodavand). Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler vedr. lokaler, hvor der opbevares
fødevarer, herunder glatte og rengøringsvenlige overflader
samt skadeyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning, varmeholdelse og nedkøling for april måned (opstart af
køkken efter vinterpause). Set risikoanalyse for opvarmning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


