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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken og serveringskøkken, mundtlige procedurer
for nedkøling af fødevarer herunder nedkøling til under 10
grader på 3 timer, set faciliteter til personaletoilet i
produktionskøkken herunder forrum som ikke giver direkte
adgang til køkken. Kontrolleret mundtlige procedurer for
servering af frokostbuffet herunder eventuel udsmidning af
overskydende mad, ingen anmærkninger. Kontrolleret lager til
opbevaring af vin i stueetage, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende køkkeborde, gulve,
vægge og opvaskemaskine i produktionskøkken samt gulve og
borde i serveringskøkken. Kontrolleret arbejdsgange for
renholdelse af udstyr og service i forbindelse med opvask,
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning samt
nedkøling for januar 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mundtligt vejledt om Smileyændringer i 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.


