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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion ved slicning af
champignon, opbevaringsforhold for svampe i lagerlokaler,
adskillelse ved håndtering under produktion og opbevaring,
forhold for ventilation og kondensdannelse, procedure for
håndtering af svampe som sendes retur, håndtering af affald i
produktionslokaler, beskaffenhed af champignon som bruges til
slicning, anvendelse af godkendte desinfektionsmiddel, kontrol
af fremmedlegemer ved pakning af svampe som foretages
visuelt samt anvendelse af skyllevand af drikkevandkvalitet ved
produktion af svampe.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret daglige rengøring af
lagerlokale, produktionslokale med udstyr og rengøring af
gulvafløb samt rengøring af vogn til interntransport. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret produktionslokale med
pakkemaskine, lagerlokale og ventilation samt vogn til intern
transport. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret behandling af
reklamationer fra virksomheder/kunder. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret offentliggørelse
af kontrolrapporter. Virksomheden oplyser, at de ikke har egen
hjemmeside , hvor fødevarer markedsføres. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at der ikke er
vildledning ved mærkning af champignon med dansk flag.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret intern sporbarhed på svampe fra dyrkningsrum til
produktion ved slicning. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


