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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndtering af fødevarer, herunder
adskillelse, tildækning og temperaturer i køleinventar,
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Virksomheden redegjorde mundtligt for måling af pH i ris, samt
for indfrysning af rå fisk, ingen anmærkninger. Vejledt om brug
af fødevaregodkendte desinfektionsmidler efter rengøring af
blandt andet isterningemaskine.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader, gulve og vægge i
produktionskøkken, opvaskeafsnit, tilvirkningsområde af sushi i
restaurant, samt lager i kælder. Herunder også kontrolleret
renholdelse af ind- og udvendige flader af køleinventar,
herunder kølerum, samt isterningemaskine i bar og
opvaskemaskine, og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling,
indfrysning af fisk til rå fortærring og pH-måling af sushi ris
siden juni 2021 til og med den 23. april 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at man ved henvendelse til personalet kan blive oplyst
omkring allergene ingredienser, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr. via dankortbon, samt virksomhedens
fødevareaktiviteter.


