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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i kølerum.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask i produktionsområdet.
Håndtering af fødevarer under produktion.
Følgende er konstateret: Ved tildynet var der fugtdannelse på
loft i produktionsområdet med risiko for kontaminering af
fødevarer ved produktion. Virksomheden oplyser at det er pga.
at udsugning ikke var tændt (blev tændt under tilsynet)
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at der skal være tilstrækkelig udsugning i
fødevarelokaler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af kølerum samt kølerumsinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligreholdelse af loft
i produktionslokaler.
Følgende er konstateret: Manglede vedligeholdelae af lofter i
produktionslokaler. Virksomheden oplyser at lofter males ved
sommeferie.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at lokaler skal være vel vedligeholdt.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse samt opbevaringstemperaturer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


