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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Gennemgået procedure for nedkøling. Vejledt om
løsningmuligheder for nedkøling i mindre portioner.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde samt kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse dækkende for
virksomhedens aktiviteter samt egenkontrolprogram.
Dokumentation for opbevaring, varemodtagelse, opvarmning
og nedkøling for perioden januar til slutningen af april 2022 er
fremvist.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der kan ikke fremvises dokumentation
for indfrysning af rimmet laks som fremgår af menukortet.
Frekvens for dokumentation er fastsat til 1 gang ugentligt.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det oplyses, at
laksen indfryses og at køkkenchefen må have glemt at
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dokumentere det. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden. Der er fremvist risikoanlyse samt procedure for indfrysning og af rimmet og gravad
laks.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


