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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer omkring hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Opbevaring på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: lager
med reoler, produktionskøkken med stegezone, emfang,
konvektionsovn, mikroovn, friturebrønd, 1 frostskab og 4
køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og transport, opbevaring, opvarmning og
nedkøling samt dokumentationen for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning/nedkøling indtil d. 24 april 2022.
Generelt vejledt om at krav til dokumentation blandt andet
betyder at dokumenter skal indeholde dato og årstal på alle
dokumenter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


