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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Procedure for styring af salg af kølekrævende fødevarer ved
stuetemperatur - virksomheden benytter "3 timers-regel" med
faste tidspunkter (klokkeslæt). Håndvask i køkken er forsynet
med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagesle, opbevaringstemperaturer,
varmebehandling, nedkøling, tilberedning uden
varmebehandling. Dokumentation af egenkontrol for
varemodtagesle, opbevaringstemperaturer, varmebehandling
og nedkøling fra sidste kontrolbesøg til dags dato. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af
kontrolrapport. Ingen anmærkninger. Virksomheden har fjernet
elitemærke fra salgsområde under tilsyn - Det vurderes ok.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret uden anmærkning: Korrekt
anvendelse af fryseposer og burgerlommer.


