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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer i køle og fryse
inventar, adskillelse og tildækning af fødevarer på køl samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Vejledt konkret om placering
af gastro bakker i køleskab ved nedkøling så der bedre luft
cirkulation.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions område herunder gulv, vægge, hylder, mikro ovn,
bordoverflader, opvaskemaskine samt køle og fryse inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktion herunder gulv, vægge og hylder. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt nedkøling for
perioden sidste tilsyn til dags dato. Vejledt konkret om
opdatering af dokumentations skema.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer oplyst af virksomhed.


