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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder og målt
opbevaringstemperatur i køleenheder. Målt temperatur i
whiskysauce under nedkøling og kontrolleret procedure for
varmebehandling af frosne bær. Kontrolleret procedure for
produktion af is, bærcoulis og fromage samt
holdbarhedsfastsættelse heraf. Gennemgået procedure ved
modtagelse af fødevarer med fastsat kølekrav samt procedure
for opbevaring og isning af fersk fisk. Virksomheden er vejledt
om metode, således det sikres, at fritureolie skiftes
regelmæssigt med henblik på, at mindske dannelse af
akrylamid. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
herunder produktbærende overflader, køleenheder og
opvaskeafsnit. Kontrolleret rengøring af køle og frostrum på
lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
en risikoanalyse for modtagelse og opbevaring af fødevarer
med fastsat kølekrav og at virksomheden har skriftlige
procedurer i egenkontrollen herfor. Kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol i forbindelse med
opbevaring og modtagelse i perioden september 2021 til d.d.
Kontrolleret at virksomheden har en risikoanalyse for
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varmebehandling af frosne hindbær. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Kontrolleret at plastbeholder anvendt til nedkøling af sauce er egnet til kontakt med fødevarer
og at beholderen anvendes tilsigtet. Ansvarlig har fremvist overensstemmelseserklæring på, at beholderen kan
tåle hotfill op til 70 grader. Ingen anmærkninger.


