Kontrolrapport

Virksomhed The burger concept ApS

@rbaekvej 75
Postnr/By 5220 Odense S@

Adresse

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

25-03-2022

Tidligere kontrol
Dato 06-10-2021

©
©
©
©

side 1 af 2

CVR-nr. 39348535
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 09-12-2019
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsforendes bemazerkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Kontrolbesgget sker pa baggrund af en anonym

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: faciliteter til hygiejnisk handvask og

engangstgrring, adskillelse af fédevarer, mundtlig procedure for

opbevaring og kassering inden for en time af blandt andet

bgffer, nuggets og chili cheese tops under 65 grader, gode

arbejdsgange og kvalitetskontrol af stegte pommes frites, der

ligger under varmelampe, stegetemperatur i friture, gode

arbejdsgange for skift af gummihandsker og handvask mellem

skift af handsker og opbevaring af arbejdstgi.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

isterningemaskine, kaffemaskine, stegeplade til bgf og bacon,

sodavandsfustage, emfang, kgleskabe i baglokale og skabs og

bordoverflader i produktionsomrade.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram

og skriftelige procedurer for handtering af arbejdstgj,

uddannelse og personlig hygiejne.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Ophangning af kontrolrapport.

Udleveret flyer om Smileyaendringer i 2022.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Adresse @rbaekvej 75
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Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fadevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i fedevarehygiejne,

herunder personlig hygiejne.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

25-03-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




