Kontrolrapport

Virksomhed Slagter Holmberg v/Ib Holmberg

Adresse Hadsundvej 40

Postnr/By 9000 Aalborg

CVR-nr. 25736427

gm; Ministeriet for Fedevarer,
== Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

'Denne kontrol, dato

05-05-2022

Tidligere kontrol

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse
3 Pabud, forbud eller tvangsbader

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Dato 14-05-2019

Dato 06-02-2018

Dato 04-11-2020 @

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fadevarer: Kontrolleret:

Opbevaringstemperaturer og tildaekning af fédevarer pa kgl og

frost. Procedure for salg af varme leverpostejer, frikadeller

mm., som opbevares ved stuetemperatur - Virksomheden

anvender "3 timers-regel", som styres ved anvendelse af

p-skive. Konkret vejledt om regel/procedure for handtering af

fedevarerne, nar 3 timer er gaet. Handvask i produktionslokaler

er forsynet med koldt og varmt vand, sebe og engangspapir.

Ingen anmarkninger.

Personaletoilet er placeret i gangen mellem 2 af virksomhedens

afdelinger. Der er et forrum til personaletoilet, men skydedgren
lukker ikke helt teet fra gulv til loft.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret: Renholdelse af

diverse kplerum, produktionsafdelinger og butik. Ingen

anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af

produktionslokaler. Konstateret et mindre hul pa veeg ved loftet

og mindre omrade pa fliseveeg med ru overflader i lokalet med

rygeovnen. Ru overflade nogle steder pa gulv og skallende

maling et sted pa loft i krydderirum. Insektnet i "multirum"

omkring vindue slutter ikke taet. Virksomheden vejledt konkret

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

om regel for vedligeholdelse. Virksomheden oplyser, man vil ordnet disse mangler.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for varemodtagesle,

opbevarings temperaturer, opvarmning og nedkgling fra februar 2022 til dags dato. Kontrolleret endvidere

virksomhedens skriftlige procedure for "salg af fgdevarer uden for kgl". Ingen anmaerkninger.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophaengning af kontrolrapport. OK.

Meerkning og information: Vejledt generelt om regel for maerkning af feerdigpakkede fgdevarer, der sxlges over

flere dage.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret: Virksomhedens fgdevareaktiviteter.

Vejledt generelt om regel for levering af animalske fgdevarer fra detail til detail (1/3-reglen), hvis virksomheden

leverer animalske fgdevarer til andre detailvirksomheder.

05-05-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




