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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
varemodtagelse, varmebehandling, nedkøling og kontrol med
opbeavringstemperatur. Virksomheden redegjorde herfor.
Kontrolleret, at virksomheden er i besiddelse af egnet og
brugbar termometer til måling af kernetemperatur ved
varmebehandling og nedkøling. Kontrolleret
opbevaringsforhold af fødevarer på køl og frost herunder
adskillelse, tildækning og temperatur. Vejledt konkret om
halvopfyldning af kantiner i kølebro og pålægning af låg på
kantiner i mindre travle perioder eller ved stigning af
rumtemperatur om sommeren.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøringstandard af lokaler
og udstyr herunder flader, som kommer i kontakt med
fødeavrer samt køle- og fryseenheder. Ansvarlig redegjorde for
procedure og frekvens for rengøring af gulv. Vejledt om at
doseringsredskaber, som f.eks. i spande med kryderrier af
hygiejniske årsager bør opbevares særskilt og holdes rene, at
de ikke giver risiko for kontaminering.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomheden
risikoanalyse, skriftlige egenkontrolprocedurer og
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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vedr. varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling for perioden 01.01.2022 til. d.d.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr., P-nr og fødevareaktiviteter.
Ingen anmærkninger.


