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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperaturer i
køleenheder, opbevaring og adskillelse af kølekrævende
fødevarer i køleenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsbord, kasse med sigter, hylder med service samt
køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring, varmebehandling samt nedkøling.
Kontrolleret: Temperatur ved varemodtagelse.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer
varemodtagelses temperaturer mellem 5-7 grader på
kølekrævende fødevarer. Ejer henter selv varer og
transporterer til virksomheden, ejer oplyser, at hun har det i
termoposer under transport. Fremadrettet vil ejer anvende
termokasser med køleelementer. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at følge egen fastsatte
procedurer, som er baseret på HACCP-principperne.



Hello Banh Mi

 

 

Gerritsgade 24A, Stuen

5700  Svendborg

40325581

Kontrolrapport

side 2 af 2

21-04-2022

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


