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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har grundlæggende
kendskab til akrylamid og betydning af temperatur, tid og farve.
Virksomheden har redegjort for afbødende foranstaltninger og
gode arbedsgange i forbindelse med reduktion af akrylamid.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
tørvarer og kølevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, tørvarerafdeling, bageri samt arbejdsbord.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens risikoanalyse for dannelse af
procesforureningen akrylamid/PAH ved fremstilling af bagværk.
Følgende er konstateret: Virksomheden har i deres
egenontrolprogram ikke fastlagt en prøvetagningsfrekvens,
men kan fremvise dokumentaion (2021) på relevante
produkter (Vaniljekranse og Cookies).
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om lovgivningen om reduktion af akrylamid
samt om FVST's hjemmeside med information om akrylamid.
Link fremsendes.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kemiske forureninger: Fødevarestyrelsen har d. 06. april 2022
udtaget en prøve for analyse af akrylamid.
Påvist 360 MG/KG af Akrylamid.
Den vejledende grænseværdi for akrylamid er overskredet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har under kontrolbesøget redegjort for relevante afbødende
foranstaltninger.
Set analyseresultater (akrylamid) for prøver foretaget på
virksomhedens egen foranstaltning af eksternt laboratorium for
enkelte produkter. O.K.


