
Restaurant Tullio ApS

 

 

Hovedgaden 28

8410  Rønde

41486937

10-05-2022 3
06-01-2022

1
11-11-2021

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer
11-08-2021

1
1  
 
1  
2  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl, kølebro i
køkken fyldes op ved åbning og der anvendes 3-timers regel,
procedure for udportionering i forbindelse med nedkøling,
hakkebøffer tilberedes af hakket oksekød indenfor 24 timer
efter emballage er brudt, virksomheden har redegjort for
tilberedning af saucer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Vedligeholdelse i produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol i perioden jan.2022 til d.d.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har et elektronisk
egenkontrolprogram. Ved fremvisning fremgår det, at
virksomheden har en ugentlig frekvens for dokumentation af
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling. I 2022
er der dokumenteret 2 gange d.01.04.2022 og 24.04.2022 for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg ved, at vi
har lavet det og jeg forstår ikke, hvorfor vi ikke kan se det i
programmet. Virksomheden har forsøgt at få fat i deres
udbyder under tilsynet, men tekniker har ikke ringet tilbage.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


