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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:temperatur, adskillelse og opbevaring af
fødevarer på køl. Hygiejnisk placering af håndvaske.
Følgende er konstateret: der er ikke håndsæbe ved håndvaske,
men inden for 2 meter af begge vaske er der opvaskemiddel
ved opvaskevasken. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for håndvaske og faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: mellem
opvaskemaskine og vaskemaskine i køkken ses der støv og
snavs. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om frekvenser for renhold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling siden seneste tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om



Jacob & The Spices

 

 

Fælledvej 11, st

2200  København N

41121599

Kontrolrapport

side 2 af 2

11-05-2022

allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Ydet generel vejledning om 1/3-regel, hvis der påbegyndes flere aktiviteter med catering.
Emballage m.v.: Følgende er konstateret: 3 gryder fremstår meget slidte i bunden, men begyndende rust og
afskallende teflon. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da virksomheden oplyser at de smider dem ud og køber nye i dag. Vejledt generelt om regler for
stand af udstyr.


