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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret temperatur i kølerum,
frostrum, samt i koldjomfru.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Serveringsområde, samt køkken. Herunder produktbærende
overflader, spækbrædder, kantiner i koldjomfru, samt hylder i
kølerum, opvaskeområde samt emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Af lagerrum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid
skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan under tilsynet ikke
fremvise deres risikoanalyse, den er pakket ned, de er lige
opstartet efter ombygning.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi er ved af få
det elektronik og det får vi styr på med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret



Hørby Færgekro ApS

 

 

Strandvejen 1

4300  Holbæk

42355860

Kontrolrapport

side 2 af 2

12-05-2022

uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


