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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperatur i kølerum,
mundtlige procedurer for produktion herunder opvarmning og
nedkøling og faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsoverflader, kølerum
og gulv i produktionslokale samt renholdelse af
opvaskemaskine indvendig.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
vindusrammer. Følgende er konstateret: Vinduskarme og
lysmål fremstår meget slidt med afskallet maling på
træoverflader. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, temperaturkontroller, samt opvarmning og
nedkøling af fødevarer for indeværende år.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt.


