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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter, opvaskefaciliteter,
opbevaringstemperatur, kælder og tørvarelager. Ingen
anmærkninger.
Set virksomhedens termometer samt gennemgået procedurer
for anvendelsen heraf. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om kalibrering af termometre med isvand og
vanddamp.
Gennemgået virksomhedens procedurer for anvendelse af
desinfektionsmiddel og desinfektionsservietter, og at
anvendelsen er efter producentens anvisninger. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens vaskefaciliteter. Følgende er
konstateret: virksomheden tørrer arbejdsbeklædning i forrum
til toilet i kælderen. Tøjet tørrer på tørrestativ i modsat ende af
lokalet hvor toiletbåsen er placeret. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt generelt om løsningsmuligheder for alternativ placering
af tørrestativ til arbejdsbeklædning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsborde, skuffer,
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hylder, bakker til opbevaring af udstyr, køle- og fryseanordninger samt kælder og grøntrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens har en dækkende
risikoanalyse samt egenkontrolsprogram for køkkenets aktiviteter. Ok. Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring, opvarmning, nedkøling og
genopvarmning for perioden januar 2022 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret virksomhedens anvendelse af konserveringsmiddel til marmelade.
Virksomheden oplyser at marmeladen sættes på køl straks efter produktion, og gives en holdbarhed på ca. 4
uger. Ok. Vejledt generet om alternativ konserveringsmetode samt reglerne for tilsætningsstoffer, herunder
EU-databasen og indplacering af fødevarer i kategorier.


