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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at der er
temperaturregulerede håndterings- og opbevaringsforhold af
tilstrækkelig kapacitet til, at fødevarer kan holdes ved en
passende temperatur, og indrettet således at temperaturen kan
overvåges og registreres. Ingen anmærkninger.
Opbevaringstemperatur, emballering og adskillelse mellem
fødevarer på køl og frost er kontrolleret uden anmærkninger.
Optøning og varmebehandling af kylling til dagens ret er
kontrolleret. Virksomheden redegjorde for optøning på køl
samt varmebehandling til en kernetemperatur på 80 til 85 °C i
kylling. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at der er adgang til hensigtsmæssig placeret
personaletoilet, og at der ikke er direkte adgang fra toiletter til
lokaler hvor der håndteres fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af køle- og fryseskabe,
herunder gummilister i døre er kontrolleret uden
anmærkninger. Virksomheden oplyser, at ny opvaskemaskine
bliver installeret.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling for
perioden fra den 5. april 2022 til dags dato. Ingen
anmærkninger.
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Mærkning og information: Vejledt generelt om krav til sporbarhed ved modtagelse af fødevaredonationer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af følgende fødevarekontaktmaterialer
som tilsigtet af producenten: Glasskåle med plastlåg og fryseposer.


