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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring og
temperatur af fødevarer opbevaret på lageret og udbudt til salg
i butikken. Herunder mejeriprodukter, fersk kød og fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Virksomhedens
kødmontre fremstod flere steder med kødsafter af nyere og
ældre dato i bunden og hylder ved ost fremstod med grønne,
sorte og hvide plamager i vækst. Ansvarlig iværksatte straks
rengøring af de pågældende steder og oplyste, at der i
fremtiden ville blive indført nye rengøringsprocedure.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om mulighed for rengøring af svært
tilgængelige steder samt steder der kan være angrebet af
skimmelsvamp.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring for indeværende måned.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Forskellige partier af frugt og grønt er
mærket/skiltet med oplysninger om oprindelsesland samt procedure for opdatering af oprindelsesland ved skift
af herkomst.


