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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer ved mistanke
og/eller konstatering af skadedyr, herunder kassering af evt.
berørte fødevarer, skadedyrssikring af lokaler, tilkaldelse af
skadedyrsfirma evt. med hund samt henvendelse til
Fødevarestyrelsen. Kontrolleret opbevaringstemperatur i køler
med ferske kødprodukter, konsum mælk samt letfordærvelige
pålægsvarer, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af lagerlokaler, herunder
gennemgået virksomhedens procedurer for yderligere tiltag for
at sikre mod skadedyrsindtrængen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur fra februar 2022 til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Generelt
vejledt om regler for den nye smiley-ordning 2022, herunder at
Elite-smiley er udgået.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret ferske kødprodukter



REMA 1000

 

 

Grusvig 5

5700  Svendborg

34691223

Kontrolrapport

side 2 af 2

12-05-2022

udbudt til salg i køler i butik for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


