
Ældrecenter Dalvangen

 

Afdelingskøkken B Rød

Digevangsvej 1

2600  Glostrup

65120119

12-05-2022 1
29-10-2021

1
16-09-2021

1
10-06-2021

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder afdelingskøkken med
lageropbevaring, toiletfaciliteter, ingen anmærkninger.
Vejledt om procedurer for rengøring og evt. desinfektion af
lokaler, udstyr og inventar, som er i direkte kontakt med
fødevarer
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligholdelsesplan for renovering af køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur genopvarmning og årlig revision fra
januar 2022 til og med i dag.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


