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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: gennemgået tilberedningsprocedure,
opbevaring og adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Temperaturer i køleenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Stade
med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: loft, gulv og vægge.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: dør til stade.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling fra sæsonstart til nu.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for aktiviteter, herunder varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling,
varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten, herunder emballage der kommes i ovnen. Konkret vejledt om mulighed for anskaffelse
af datablad fra leverandør.


