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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med blomsterbinding i frugt og grønt afdelingen.
Kontrolleret at håndtering, klipning og binding af blomster
foregår i behørig afstand til fødevarer. Kontrolleret at der ikke
er åbne krukker med jord, med risiko for at kontaminere
uemballerede fødevarer. Kontrolleret virksomhedens
procedurer i forhold til rengøring og oprydning i forbindelse
med blomsterbinding/klipning. Kontrolleret virksomhedens
opbevaring af færdige buketter samt opbevaring af blomster og
pyntegrønt på køl. Kontrolleret virksomhedens håndtering af
fødevarer på køl hvor der findes blomster og pyntegrønt.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
procedurer for salg af datovarer, virksomheden har muntlig
redegjort for procedure, varer med nærtstående udløbsdato
(bedst før og mindst holbar til) placeres i isoleret tilstand i
forhold til andre varer, der skiltes med "red maden" i disse
områder. Når varer er gået på dato kasseres disse.
Stikprøvevis kontrolleret varer i butik med henblik på
datomærkning.
- Fiskefrikadeller
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- Mini fiskefrikadeller
- Coop XL rejer
- Varmrøget laks
- Varmrøget ørred
- Skiveskåret ost
- Konsummælk (sødemælk, letmælk, skummetmælk og minimælk)
- Yoghurt
Ingen anmærkninger.

Gennemgået isolerede datovarer for datomærkning, alle med mærkningen bedst før.
- Babymos bedst før 20/05-2022
- Rugbrød bedst før 18/05-2022
- Bondbrød bedst før 19/05-2022
- Koldskål bedst før 21/05 - 2022
- Yoghurt bedst før 23/05-2022
- Leverpostej bedst før 20/05-2022
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum for varemodtagelse samt diverse kølemøbler i butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Varestandarder: Kontrolleret kvalitet af frugt og grønt udbudt til salg.


