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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på lager og i produktionsrum.-ok. Procedure for
opvarmning og gæring gennemgået.-ok. Virksomheden oplyser
at der opsættes ny tryktank inden for kortere tid. Tryktanken er
på hjul så rengøringen bliver nemmere. Vejledt om hvordan
indsamling af urter fra naturen kan foregå. (lavendel, rosmarin,
citronmelisse.)

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr:Bryggeri, lager, forrum og inventar.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:Bekæmpelse
af fluer kontrolleret.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:Bryggeri, lager,
forrum og inventar. Vejledt om pudsning af væg hvor rør er ført
igennem, og udbedring af gulv de steder det er bulet op.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan)gennemgået sporbarhed for Mjødprodukt via
batchnr og brygjournal samt faktura for indkøb.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: færdigpakkede fødevarer er mærket med
følgende obligatoriske oplysninger og er læsbare:
producentoplysning, varebetegnelse, alkoholindhold,
nettovægt. Vejledt om mærkning med bedst før dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter:flere
virksomheder i en.


