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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar.
Virksomheden redegjorde procedurer ved modtagelse af
fødevarer herunder temperaturmålingen og frekvens.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
butiksområde, kølerum og lagerlokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: butiksområde, kølerum og lager, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperatur
ved varermodtagelse og opbevaring fra den 1. januar 2022 til
den 18. maj 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret mejeriprodukter,
fersk hakket kød, måltidssalater og pålægsvarer for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.


