
MENY

 

Slagter

Nordens Plads 8B

2000  Frederiksberg

21778982

18-05-2022 1
03-11-2021

1
17-11-2020

1
11-10-2019

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder: produktionsområde,
udsalgsområde, lagerfaciliteter, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for rengøring og evt. desinfektion af
lokaler, udstyr og inventar, som er i direkte kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger.Mundtligt gennemgået
procedurer for affaldshåndtering. Ingen anmærkninger.
Vejledt om opbevaring af emballage i godkendte lokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Overfalder på inventar
og lokaler.
Følgende er konstateret: Der er enkelte fugninger som fremstår
sorte og med skimmelbelægninger. Drøftet ansamlinger af rust
enkelte steder i produktionsområdet. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomheden oplyser at de vil få udbedret forholdene hurtigst
muligt, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling alm. og sou vide, nedkøling, stikprøveivst fra januar
2022 til og med i dag.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


