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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i
produktionslokale og cafeómråde. Produktion af yoghurt.
Virksomheden har redegjort for hvorledes konsumis og
sorbetis produceres.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, cafeområde. Virksomheden har redegjort
for procedurer for rengøring og desinfektion af udstyr til
konsumisproduktion.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyse for
isproduktion, Haccp-plan og dokumentation for isproduktion
Følgende er konstateret: Risikonalysen omfatter ikke sorbetis.
Som kritisk kontrolpunkt er udpeget pasteurisering.
Varemodtagelse, nedkøling og opbevaring er ikke udpeget som
kritisk kontrolpunkt, omend der foretages dokumentation for
nedkøling og opbevaring, dog ikke ved hver produktion. Set
dokumentation for juli-august 2020 for isproduktion.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for egenkongtrol. Vejledt konkret
omfastlægning af frekvenser og overholdelse af disse for
dokumentation.
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Mærkning og information: Set skiltning med allergener i café.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret CVr.- og P.nr i CVR. Opdateret
risikooplysninger. Stalddørsalget vil blive ophørt i FVST systemer, da æg sælges fra butik, som er en del af
café-butik.


