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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret temperatur i køleskab,
kølerum, frostrum, samt i koldjomfru.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Serveringsområde, samt køkken og kølerum. Herunder
produktbærende overflader, spækbrædder, kantiner i
koldjomfru og kantiner til varmeholdelse, samt hylder i
køleskab.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Rust og afskallet
maling på hylder i koldjomfru.
Følgende er konstateret: Små plamager af rust og afskallet
maling på hylderne i koldjomfruen til opbevaring lukket
beholder med snittet salat. Virksomheden ville få det skiftet
hurtigst muligt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring og
opvarmning for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens p-nummer og
fødevareaktiviteter.


