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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, emballering og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Samt kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden har redegjort
for deres pH styring og procedure af deres fermenterede
produkter, Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og køleenheder. under tilsynet er køkkenet
under omrokering af arbejdsstationer for at kunne give et
bedre flow i produktionen og arbejdsgange. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning, nedkøling og pH i fermenterede produkter i
perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Offentliggørelse af
kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Ophængning af kontrolrapport. Vejledt om ny smileyordning
2022, udleveret folder og informeret om
at elite mærkat ikke må anvendes mere, da denne ordning er
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udgået.
Særlige mærkningsordninger: Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af økologiske
fødevarer på lager samt set dokumentation for regnskab for 2021 samt overholdelse af økologiprocenten. Set at
virksomheden overholder gældende regler for anprisning med økologisk spisemærke. Vejledt generelt om regler
for økologiregnskab.


