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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask
procedurer i bake-off produktionslokale.
Opbevaringstemperatur og adskillelse af fødevarer i køle- og
fryseinventar samt køle- og fryserum. Fødevarer fri fra gulv på
lager og i butik. Engangshandsker ved bland selv slik.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv og
bordoverflade i bake-off produktionslokale. Flaskeautomat på
lager. Grøntafdeling i butik.
Følgende er konstateret: I kølerum er der enkelte grønne
prikker midt på loftet. I kølemontre med yoghurt er der enkelte
hylder med sort/grønne prikker. Virksomheden gør rent under
tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af lokaler og
inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur for perioden april
2021 til november 2021. Ved tilsynet er der udfordringer med
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at tilgå Riskminder/elektronisk egenkontrol. Billede dokumentation taget.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret burger boller,
mejeriprodukter, kødpålæg, chips og hele kødstykker for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før”
eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet. Vejledt konkret om at skiltning med oplysninger om allergene
ingredienser kan fås ved henvendelse til personale ved brødskab skal være synligt for kunden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


