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side 1 af 2

1 time 30 min.

Fremvist retssikkerhedsblanket ved tilsynets start.
Kontrolbesøget sker på baggrund af virksomhedens egen
henvendelse om skadedyr.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
håndtering af sag om skadedyr i lagerlokale. Lager har været
aflåst under forløbet. Skadedyrsbekæmper har fanget skadedyr
og efterfølgende frigivet lokalet.
Følgende er konstateret: Målt opbevaringstemperatur i
køledisk med bl.a. blandede salater med kylling, sandwich,
pølsehorn, snack grønt og kage til 6,8 grader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om opbevaring af to-go produkter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for rengøring og
desinfektion af fødevarer og inventar i lagerlokale i forbindelse
med indtrængen af skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
for de seneste 3 måneder.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


