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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer i
køleskabe og på buffet. Målt opbevaringstemperaturer.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring, herunder koldt og
varmt vand, sæbe og papir.
Følgende er konstateret: Virksomheden har placeret 2
køleskabe samt en fryser i teknikrum.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at
teknikrum ikke er egnet/registreret til opbevaring af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med inventar og udstyr, herunder
køleskabe og opvaskemaskine indvendig.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens stikprøvevise dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for relevante
områder i programmet herunder varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling for
indeværende år 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er vejledt om at virksomhedens lokaler skal
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passe til virksomhedens aktiviteter, så det ikke giver hygiejniske problemer. Opbevaring og håndtering af
fødevarer skal foregå i lokaler, der er indrettet til formålet. Det betyder bl.a., at lokalerne skal have en passende
størrelse og være indrettet og udformet, så der er mulighed for en god hygiejnemæssig praksis og effektiv
rengøring. Fødevarelokalernes grundplan, udformning, udførelse, beliggenhed og dimensioner skal give
mulighed for god hygiejnemæssig praksis, der beskytter fødevarer mod bl.a. kontaminering. Det gælder for alle
lokaler i virksomheden, også fx gangarealer, emballagelagre og pauserum.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


